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EuroSkills 2023 -kilpailijakarsinta

Kondiittori / Patisserie and Confectionery

EuroSkills 2023 -kilpailut kdaydaan Puolassa syyskuussa 2023.

Haemme kondiittoriedustajaa ensimmaista kertaa EuroSkillsissa jarjestettavaan Patisserie and
Confectionery -lajiin. Mikali olet intohimoinen konditoria-alan nuori ammattilainen, kiinnostunut
kilpailutoiminnasta ja taytat kilpailuvuonna 2023 18-25 vuotta, voit olla etsimamme henkil®.

Karsinnan ajankohta

Paikka

lImoittautuminen

Kilpailutehtavat

Skills Finland

29.8.2022

Saimaan ammattiopisto Sampo

[Imoittautuminen karsintakilpailuun 22.8.2022 mennessa lomakkeen
kautta: https://forms.office.com/r/bSNnfXrE3B

Marsipaanihahmot:

e Ennakkotehtdvana on valmistaa marsipaanista ja/tai sokerimassasta
kaksi erilaista eldinhahmoa, 2 kpl kumpaakin, joiden tulee olla
keskenaan identtisia. Hahmojen paino saa olla max. 40 g/kpl.
Hahmot (yhteensa 4 kpl) tuodaan mukana kilpailupaikalle.
Hahmojen teemana tulee olla kisojen isantamaa Puola.

Suklaakonvehdit:

e Kilpailutehtavana kilpailupaikalla on valmistaa 16 kpl muottiin
valettuja suklaakonvehteja, joissa on taytteenad kahta rakenteeltaan
erilaista taytetta.

Suklaatyo:

e Edella mainituille suklaakonvehdeille tulee valmistaa tarjoilualusta
kayttaen vahintaan kahta eri suklaata. Tarjoilualustan korkeus max
40 cm.

Yllatystehtava:

e Kilpailupaikalla suoritetaan lisaksi kadentaitoja mittaava

yllatystehtava.
Kirjallinen ennakkotehtava:

e laadi tehtavista kirjalliset reseptit/tyoohjeet ja kuvat (valokuva tai
piirros) tuotteista. Palauta litteena oleva ilmoittautumislomake
sekd ennakkotehtavasi kuvineen viimeistaan 22.8.2022
osoitteeseen: markku.vengasaho@edusampo.fi
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Kilpailija ja huoltaja vastaavat itse karsintakilpailuun osallistumisen
majoitus- ja matkakustannuksista. Karsintakilpailussa kaytossa olevat
perusraaka-aineet ilmoitetaan myéhemmin. Kilpailija tuo mukanaan muut
tarvitsemansa raaka-aineet seka tyévalineet.

Konditorialajin edustajaksi valitulle kilpailijalle tehddan henkilékohtainen
valmennussuunnitelma yhdessa valmentajien, lajipaallikén ja ekspertin
kanssa.

Kilpailijan lahettava yritys, yksityishenkilo tai koulutuksenjarjestaja sitoutuu
vastaamaan kaikista valmentautumisen kustannuksista ja kilpailupaketista.
Kilpailupaketin hinta on todennakoisesti noin 8000-10000 euroa.
Kilpailijan tulee selvittaa taustaorganisaation sitoutuminen kustannusten
maksamiseen jo ennen karsintakilpailuun ilmoittautumista.

Markku Vengasaho

lehtori, kondiittorilajin lajipaallikk®
Saimaan ammattiopisto Sampo
Pohjolankatu12, 53100 Lappeenranta
p. 040-5528534
markku.vengasaho@edusampo.fi

Outi Suopanki

lehtori, WorldSkills-ekspertti, kondiittorilaji
Koulutuskeskus Salpaus

Stahlberginkatu 6, 15110 Lahti

p. 044 708 1032
outi.suopanki@salpaus.fi
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